Titulo universitario: Graduado en Ingenieria Agraria, Mencion Ingenieria.Agroalimentaria

Ciclo Formativo de Grado Superior: Industria Alimentaria

. . Ly Tipo de | Modulos

Codigo |Asighatura Créditos (ECTS) asignatur )
Gestién ambiental y de la calidad en Industrias Agroalimentar 45 Obligatoria| 1y6
Procesos en industrias alimentarias 6 Obligatoria| 2y 3
Propiedades de los alimentos 6 Obligatoria| 2y 3
Operaciones basicas 6 Obligatoria| 2y 3
Control Microbiolégico e Higiénico en las Industrias Agroalime 6 Obligatoria 7
Automatizacién y control de procesos 4,5 Obligatoria 8
Optatividad/Practicas externas 12 Optativa 9
Total de créditos reconocidos 45

(*) Médulo, segln relacién abajo indicada, que imparte los contenidos de las asignaturas objeto de la convalidacion
Médulo Profesional 1: Técnicas de proteccion ambiental (130 h)

Médulo Profesional 2: Elaboracion de productos alimentarios (320 h)

Médulo Profesional 3: Procesos de las industrias alimentarias (225 h)

Médulo Profesional 4: Organizacion y control de la unidad de produccion (95 h.)
Modulo Profesional 5: Comercializacion de productos (95 h)
Moédulo Profesional 6: Gestién de la calidad (170 h)

Médulo Profesional 7: Microbiologia y quimica alimentaria (190 h)

Médulo Profesional 8: Sistemas automaticos de produccién en la industria alimentaria (170)
Médulo Profesional 9: Formacion en centros de trabajo (380 h)

Médulo Profesional 10: Logistica (95 h)

Médulo Profesional 11: Relaciones en el entorno de trabajo (65 h)

Médulo Profesional 12: Formacioén y orientacion laboral (65 h)

Aprobado por la Comisién de Reconocimiento y Transferencia de créditos de la ESTIA, 14 Junio 2013



